»Aus Alt wird Neu* - Das Restaurant & Veranstaltungshaus ,,Zum Hirsch* stellt sich vor

Der Wandel vom Gasthof zum modernen Restau-
rant & Veranstaltungshaus

Nach wochenlangem Umbau ist es nun voll-
bracht - das stylisch moderne und gemiitliche
Restaurant & Veranstaltungshaus ,,Zum Hirsch“
wurde am 26.2.2011 wieder erdffnet. Neues
Logo, neues Design, neue Speisekarte - unter
dem neuen Konzept ,,Essen bei Freunden® wird
sich jeder angesprochen fiihlen, der sich in dem
unkomplizierten, aber doch professionellen Ser-
vice wiedererkennt und sich in einem auferge-
wihnlich gemiitlichem Ambiente besonders
wohl fiihlt. Der altmodische Gasthof ist Ge-
schichte. ,,Gerade auf dem Dorf muss man mit
der Zeit gehen und Verdnderungen zulassen*,
sagt Timo Reichelt. ,,Wir freuen uns besonders,
dass wir genau die Mitte getroffen haben und
somit alle Altersklassen ansprechen kéinnen*,
ergdnzt seine Frau Kathrin Reichelt.
Wiedereréffnung am 26.2.2011

Nachdem am 25.2.2011 die Presse, alle Helfer
und alle beteiligte Firmen zu einem Empfang von
11.00 bis 14.00 Uhr geladen wurden, ist es seit
heute offiziell. Ab 11.00 Uhr &ffnet das Restau-
rant ,Zum Hirsch® seine Tiiren fiir alle Neugieri-
gen und Hungrigen. Neben der reguldren

Speisekarte gibt es das 3-Gang-Eroffnungs-
Wahl-Menii a 15,50 EUR pro Person. ,,Wir freuen
uns darauf, viele Gaste begriiRen zu diirfen und
entfiihren Sie gern in die Welt unserer Gastlich-
keit - ganz unter dem Konzept: Essen bei Freun-
den®, erzdhlt Timo Reichelt.

Nicht nur das Konzept hat sich gedndert, son-
dern auch die Offnungszeiten. Ab dem Eroff-
nungswochenende hat das Restaurant ,,Zum
Hirsch“ taglich von 11.00 bis 14.00 Uhr und ab
17.00 Uhr gedffnet. Im Sommer wird der Biergar-
ten am Wochenende durchgéngig gedffnet
haben. Die Ruhetage werden dienstags und mitt-
wochs sein. Natiirlich ist dieser grote Mehrauf-
wand nicht mehr alleine zu bewiltigen. Im
Service wurde bereits eine ausgebildete Restau-
rantfachfrau eingestellt. In der Kiiche hat nach
wie vor der Chef personlich das Sagen.

»Ganz wichtig ist mir noch zu erwihnen, dass
meine Heizungsfirma nach wie vor besteht und
ich jederzeit fiir meine Kunden ein offenes Ohr
habe. Ganz klar ist, dass ich meine Zeit nun noch
geschickter organisieren muss, aber dies sehe
ich nicht als Problem*, sagt Timo Reichelt nach-
dem die ersten Kunden dachten, dass der Hei-
zungsbetrieb nicht mehr existiert.




